
Des idées de 
sorties à déguster 
sans modération

du 18 mai 
au 18 juin 2023

Bio
Printemps

en Vendée

   interbio.paysdelaloire   @interbioPdL

Des visites de fermes  et lieux de ventes, des marchés bio, 
des rencontres avec des producteurs et artisans locaux…et bien d’autres !

Programme de la région sur www.interbio-paysdelaloire.fr
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PRINTEMPS BIO, RENDEZ-VOUS POUR LA 24ÈME ÉDITION 
DU 18 MAI AU 18 JUIN 2023

Pour sa 24ème édition, le « Printemps Bio
2023 » a lieu du 18 mai au 18 juin 2023. Cette
campagne nationale est l’occasion de mettre
les produits issus de l’agriculture biologique
française à l’honneur avec des centaines de
manifestations dans les Pays de la Loire. 
Ateliers cuisine, dégustations, rencontres
avec les agriculteurs, visites d’entreprises… De
nombreuses manifestations conviviales se
tiennent partout en France, organisées par les
acteurs de la filière biologique.
Leur objectif ? Informer le public sur les valeurs
et les pratiques de l’agriculture bio, faire
découvrir les différents produits et soutenir les
métiers ancrés dans les territoires. 

Pour savoir où acheter des produits bio locaux, 
rendez-vous sur : 
www.local.bio
Et l’ensemble des guides de la région sur : 
www.interbio-paysdelaloire.fr

819
fermes bio

11.6% 
de surfaces 

agricoles bio

105
Entreprises de 
transformation 

agroalimentaire bio

32
Magasins 

spécialisés bio

Sources : Agence Bio 2021 et BioFichier 2022

en Vendée
La bio en quelques chiffres

https://www.local.bio/
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TOUTES LES DATES
DU 22 AU 28 MAI
Lundi 22 mai - Découverte et dégustation des fleurs comestibles et plantes sensorielles au Jardin de 
Pauline
Samedi 27 mai - Petit-déjeuner au Verger des couleurs
DU 29 MAI AU 04 JUIN
Vendredi 2 juin - Observation des busards à la ferme de la Petite Ramonière
Samedi 3 juin - Les 10 ans de Biocoop Grain de Sel
Samedi 3 juin - Visite et cueillette aux Jardins de la Genette
Samedi 3 juin - La Bergerie Saint-Yves : Ferme en fête
Samedi 3 juin - Journée découverte - Paysan, mon métier que j’aime tant
Dimanche 4 juin - Cueillette et cuisine sauvage à la ferme de la Sapinière
Dimanche 4 juin - Déambulation bio dans le Jardin du voyage
DU 05 AU 11 JUIN
Mecredi 7 juin - Grande traite ouverte à la ferme Coeur de Vendée
Jeudi 8 juin - Visite du Moulin de Rairé
Samedi 10 juin - Visite gustative des Jardins de Riez
Samedi 10 juin -  Portes ouvertes à la ferme de la Goulpière
Dimanche 11 juin - Le Jardin du voyage s’ouvre à la poésie
DU 12 AU 18 JUIN
Mercredi 14 juin - Croq’plantes bizarroïde : voyage dans un monde d’odeurs et de saveurs
Mercredi 14 juin - Goûter à la ferme du Guyon
Samedi 17 et dimanche 18 juin - Jardins ouverts à l’Aubépine
Dimanche 18 juin - Portes ouvertes et dégustation à la ferme des Légumes d’Hortense
Dimanche 18 juin - Le Jardin du voyage devient Zen
Mercredi 21 juin - Nature Sauvage à la ferme



4 

Retrouvez le programme des autres départements des Pays de la Loire sur le site d’INTERBIO, 
l’association inteprofessionnelle bio de la région :

www.interbio-paysdelaloire.fr ou fflashez ici !
   interbio.paysdelaloire   @interbioPdL

INTERBIO Pays de la Loire
9 rue André Brouard - 49100 Angers
02 41 18 61 50
contact@interbio-paysdelaloire.fr

GAB 85
21 Boulevard Réaumur 
85013 La-Roche-sur-Yon
02 51 03 33 38
accueil@gab85.org
www.gab85.org

Coex

La Ferrière

Notre-Dame-de-Monts

Saint-Hilaire-de-Riez

Saint-Georges
-de-Montaigu

Sallertaine

La-Roche-sur-Yon

Chavagnes
-en-Paillers

Saint-Juire-Champgillon

Olonne-sur-Mer

Beaurepaire

Les-Sables-d’Olonne

La-Faute-sur-Mer
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Le Jardin de Pauline
La Bernardière
85220 Coëx

Le Jardin de Pauline 85, créé le 1er avril 2019 sur 2700m2 
est situé à Coëx.
Pauline et Nathalie n’utilisent aucun outil mécanique, 
la grelinette et les freilles maraîchines permettent 
de protéger la biodiversité du sol; elles cultivent en 
agroforesterie et réutilisent beaucoup les produits 
pour la production.
Comme nous sommes passionnées par les plantes, le 
jardin possède près de 300 plantes, mais on ne vous dit 
pas tout, ce serait trop facile !
Venez découvrir les plantes sensorielles avec Nathalie, 
à travers le jardin de 2700 m2. Un atelier jardinage vous 
sera proposé, ainsi qu’une dégustation insolite des 
plantes du jardin. 
Conditions de participation : 
Evènement adapté aux adultes.
Visite d’une heure : 5€ avec dégustation.

Pauline DOMINICY et Nathalie GUÉRINEAU 
06 98 51 21 00
nathalail70@hotmail.com

DÉCOUVERTE ET DÉGUSTATION DES FLEURS 
COMESTIBLES ET PLANTES SENSORIELLES
À COËX
LUNDI 22 MAI À 10H ET 16H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Verger des couleurs 
Le Plessis Jambart
85280 La Ferrière

Dans son Verger des Couleurs, Valie fait pousser des 
arbres sur les principes de l’agroforesterie, mais aussi 
des fraises. Une matinée pour visiter cette ferme et 
découvrir ses oiseaux et sa biodiversité accompagnés 
d’un animateur de la LPO Vendée. 
Un petit déjeuner sera servi, avec des fraises au menu 
bien sûr ! 
Selon la météo, prévoir les bottes pour marcher dans 
l’herbe humide. 
Condition de participation :
Nombre de places limitées.
Inscription obligatoire sur le site internet de la LPO85.
Organisateur : Sortie de la LPO Vendée organisée 
pour le printemps Bio dans le cadre du programme 
“Ma Ville Nature” en partenariat avec la ville de La 
Roche-sur-Yon.

Nino SIMON (LPO Vendée) 
07 62 55 59 74
https://vendee.lpo.fr/sorties-animations/
petit-dejeuner-au-verger-des-couleurs/

PETIT-DÉJEUNER AU VERGER DES COULEURS
À LA FERRIÈRE
SAMEDI 27 MAI DE 9H30 À 12H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
© Amandine Brugneaux- LPO Vendée

https://vendee.lpo.fr/sorties-animations/petit-dejeuner-au-verger-des-couleurs/
https://vendee.lpo.fr/sorties-animations/petit-dejeuner-au-verger-des-couleurs/
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Partez à la découverte des busards cendrés dans les 
cultures de la Petite Ramonière et visitez la brasserie 
avec Ingrid et François, paysans brasseurs engagés 
pour la nature.
Conditions de participation :
Nombre de places limitées.
Inscription obligatoire sur notre site internet. 
Organisateur : Sortie de la LPO Vendée organisée en 
partenariat avec Gens du Bocage et du Marais.

LES BUSARDS DE LA PETITE RAMONIÈRE
À NOTRE DAME DE MONTS
VENDREDI 2 JUIN À 19H

Ferme Brasserie de la Petite Ramonière 
La Petite Ramonière 
85690 Notre-Dame-de-Monts

LPO Vendée - antenne Marais breton
06 66 05 42 63
https://vendee.lpo.fr/sorties-animations/
les-busards-de-la-petite-ramoniere/ 

PLUS D’INFOS :

LIEU :
© Cédric Nassivet- LPO Vendée
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Biocoop Grain de Sel
12 Chemin de la Petite Croix
85270 Saint-Hilaire-de-Riez

L’équipe de Biocoop Grain de Sel vous invite à un 
moment convivial autour d’un apéritif pour fêter les 10 
ans du magasin.

alicia@biocoopgraindesel.fr

10 ANS DE BIOCOOP GRAIN DE SEL
À SAINT-HILAIRE-DE-RIEZ
SAMEDI 3 JUIN À PARTIR DE 19H30

PLUS D’INFOS :

LIEU :

@Biocoop Grain de Sel
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26 La Gatelière
85600 Saint-Georges-de-Montaigu 

Elodie, Jérôme, Mathieu et Valentin, installés depuis 
septembre 2022, vous ouvrent les portes de leurs 
jardins maraîchers. Ils vous proposent des légumes 
bios produits en plein champ et sous abris, et dans 
quelques temps des fruits! 
L’objectif est d’offrir de la diversité toute l’année sur 
leurs différents points de vente autour de Montaigu. 
Au programme: 
	 - Présentation du projet, visite des jardins et des 
zones de biodiversité qui entourent la ferme, départ à 
10h et 14h30. 
	 - Toute la journée, vente de légumes à la cueillette : 
vous pourrez choisir et récolter vos fraises, courgettes, 
fèves, pois, et autres légumes de saison pour remplir 
vos paniers en profitant d’un bon bol d’air frais dans un 
cadre bucolique !

lesjardinsdelagenette@gmail.com

VISITE ET CUEILLETTE AUX JARDINS 
DE LA GENETTE
À SAINT-GEORGES-DE-MONTAIGU
SAMEDI 3 JUIN DE 10H À 17H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Lieu dit Saint-Yves
89 chemin du pont neuf
85300 Sallertaine

Yoann et Perla ont repris une ferme en début d’année 
dans le bocage de Sallertaine (Vendée), ils y élèvent des 
moutons Landes de Bretagne. Cette ferme, auparavant 
gérée en système lait intensif conventionnel avec 
une grande surface en maïs, présente des enjeux 
importants pour la biodiversité (retour à la prairie 
naturelle, restauration des haies, des zones humides, 
de la qualité du ruisseau qui longe la ferme). 
Au programme :
	 - Stand associatif (Gens du Bocage et du Marais, 
LPO Vendée, Collectif court circuit, Micro Filière 
maraîchine...) 
	 - Fête de la laine (Fils à retordre) Marché et 
démonstration
	 - Démonstration, chien de troupeau (Border collie 
vendée)
	 - Marché paysan et créateur, animation
	 - Causerie Micro filière et débat. Retour sur notre 
installation. 
	 - Sortie nature avec la LPO Vendée. 
	 - Concerts en soirée.
Venez fêter avec nous cette installation.
Bar et restauration local sur place.
Nos amis les chiens ne sont pas acceptés sur le site 
pour la tranquillité de nos brebis.

Yoann et Perla BABU - Bergerie Saint Yves
06 19 11 67 25 
bergeriesaintyves@gmail.com 

LA BERGERIE SAINT-YVES : FERME EN FÊTE 
À SALLERTAINE

SAMEDI 3 JUIN

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Les Fontenelles
85000 La-Roche-Sur-Yon

Journée découverte du métier d’éleveur en agriculture 
biologique. 
La ferme des Fontenelles ouvre ses barrières. Pour 
les amoureux de la nature et des animaux, pour les 
défenseurs de la biodiversité et de la qualité des 
eaux. Venez découvrir le métier de paysan éleveur en 
Agriculture Biologique, le métier à besoin de toutes les 
forces vives. Pour toutes vos questions les animatrices 
du GAB85 et Sylvain seront là pour y répondre.
Au programme :
Journée découverte du métier d’éleveur en agriculture 
biologique. 
	 - 2 visites de la ferme : début à 15h et à 16h, 
	 - Animation du GAB 85 : fabrication de beurre, 
	 - Exposition photos,
	 - Goûter avec participation libre à 17h, 
	 - Traite ouverte de 17h30 à 19h, 
	 - Et boutique Laitiva ouverte jusqu’à 19h. 
Organisateurs : Associés du GAEC LE GUYON (Jérémie 
et Sylvain BESSON), GAB 85 (Adèle VERNOUX et Marie 
DELBARRE)et SARL LAITIVA (Héloïse BESSON).

Adèle VERNOUX - GAB 85
productions.animales@gab85.org
Sylvain BESSON 
sylobes@laposte.net
06 26 83 15 69  

PAYSAN, MON MÉTIER QUE J’AIME TANT 
À LA-ROCHE-SUR-YON

SAMEDI 3 JUIN DE 14H30 À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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La Sapinière   
5 L’Ulière
85250 Chavagnes-en-Paillers

Visite de la microferme en maraîchage permaculture 
et agroforesterie, cueillette sauvage avec un cueilleur 
professionnel, préparation d’un plat à partager.
Sur 4 hectares, dont 5000 m2 en maraîchage diversifié. 
En agroforesterie : arbres pour du bois d’oeuvre et 
jardins maraîchers, et pommiers sur prairie.
Vente en AMAP sur Nantes, La Roche, et sur place (30 à 
40 paniers par semaine).
Dernières nouveautés : pompage autonome sur 
panneaux photovoltaïque ; orientation vers l’utilisation 
d’outils électriques sur batteries (débroussailleuse, 
tronçonneuse, chti’bine).
Infos pratiques : Gratuit. 2 sessions, démarrage des 
groupes à 14 h et à 16h.
Vous pouvez nous prévenir de votre venue par 
téléphone.

Tancrède DE GUERRY 
06 09 72 84 59 
tancrede.deguerry@gmail.com

CUEILLETTES ET CUISINE SAUVAGE
À CHAVAGNES-EN-PAILLERS
DIMANCHE 4 JUIN DE 14H À 18H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Jardin du Voyage 
21 rue de bizet 
85210 Saint-Juire-Champgillon

Dans notre jardin du voyage, nous vous proposons : 
	 - Un périple de l’Inde au Japon en passant par 
l’Indonésie autour du riz, des cultures qui l’entourent 
(poésie, calligraphie, etc.…) et des personnalités qui 
nous interpellent (Vandana Shiva,Manasobu Fukuoka, 
Iwan Asnawi ,etc...) 
	 - Un voyage dans notre jardin ou la préservation de 
la biodiversité et la protection de l’eau nous est très 
important, 
	 - Animation musicale jazz band, 
	 - Pause goûter dans le jardin.

 

Philippe CAREIL 
careil.philippe@wanadoo.fr
06 19 51 52 06

DÉAMBULATION BIO DANS LE JARDIN DU 
VOYAGE
À SAINT-JUIRE-CHAMPGILLON
DIMANCHE 4 JUIN DE 15H À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Ferme Coeur de Vendée
Sainte-Marie 
85500 Les Herbiers

Au programme : 
	 - Visite commentée de la ferme,
	 - Présentation de la traite avec les exploitants,
	 - Dégustation de crèmes glacées,
	 - Vente à le ferme.
Inscriptions en ligne ou par mail.

www.fermecoeurdevendee.fr/traite-
ouverte/
contact@fermecoeurdevendee.fr

GRANDE TRAITE OUVERTE À LA FERME CŒUR 
DE VENDÉE
AUX HERBIERS
MERCREDI 7 JUIN DE 17H À 18H30

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Ferme coeur de Vendée

GAEC Le petit Ranch

http://www.fermecoeurdevendee.fr/traite-ouverte/ 
http://www.fermecoeurdevendee.fr/traite-ouverte/ 
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Moulin de Rairé
Le Rairé
85300 Sallertaine

Avec notre fournisseur de farine le Moulin de Rairé 
nous organisons une visite du site de production. 
Des 15000 moulins à vent de France, le Moulin 
de Rairé est resté pendant plusieurs décennies 
l’unique représentant à fonctionner au vent. La 
clientèle paysanne est toujours restée fidèle à 
ces meuniers obstinés qui n’ont jamais voulu 
abandonner le vent comme seule source d’énergie.
Conditons de participation :
Inscription nécessaire auprès du magasin Grain de Sel 
par téléphone.
Départ possible en covoiturage depuis le magasin, 
rendez-vous à 14h15.

 

alicia@biocoopgraindesel.fr
02.51.55.35.98

VISITE DU MOULIN DE RAIRÉ
À SALLERTAINE

JEUDI 8 JUIN À 15H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

@Biocoop Grain de Sel
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Les Jardins de Riez
62 ter rue du chateau vieux, 
85270 Saint-Hilaire-de-Riez

Avec notre producteur de jeunes pousses  « Les 
jardins de Riez» nous organisons une visite gustative.
Conditons de participation :
Inscription nécessaire auprès du magasin Grain de Sel 
par téléphone.
Départ possible en covoiturage depuis le magasin, 
rendez-vous à 9h45.

 

alicia@biocoopgraindesel.fr
02 51 55 35 98

VISITE GUSTATIVE DES JARDINS DE RIEZ
À SAINT-HILAIRE-DE-RIEZ

SAMEDI 10 JUIN À 10H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

@Biocoop Grain de Sel
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Ferme de la Goulpière
Route de la Sainte Clémentine 
85340 Olonne-sur-Mer

La ferme de la Goulpière est une ferme familiale, 
située aux Sables d’Olonne. C’est un magasin à la 
ferme, en agriculture biologique. Sur place nous 
transformons nos produits laitiers et charcuterie bio.
Au programme :
	 - Marché de producteurs,
	 - Ferme découverte,
	 - Atelier de fabrication,
	 - Dégustation, 
	 - Débat sur 
l’agriculture.
Restauration sur place. 
Entrée libre.

Anne GUILLEMET 
06 75 07 11 27 
contact@ferme-bio-lagoulpiere.fr

PORTE OUVERTE À LA FERME DE LA 
GOULPIÈRE
À OLONNE-SUR-MER
SAMEDI 10 JUIN DE 9H À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

http://www.facebook.com/localbioduloir 
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Jardin du Voyage 
21 rue de bizet 
85210 Saint-Juire-Champgillon

Après avoir parcouru notre exposition nous vous 
invitons :
	 - A découvrir tout notre jardin avec ses rendez-vous 
poétiques,
	 - Pause gouter avec une ambiance musicale,
	 - Troc plantes ou vous pouvez apporter vos 
boutures, graines et les échanger.

Philippe CAREIL 
careil.philippe@wanadoo.fr
06 19 51 52 06

LE JARDIN DU VOYAGE S’OUVRE À LA POÉSIE
À SAINT-JUIRE-CHAMPGILLON

DIMANCHE 11 JUIN DE 15H À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :
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Le Jardin de Pauline
La Bernardière
85220 Coëx

Pour vous, les enfants, Nathalail vous fera voyager 
dans un monde d’odeurs et de saveurs.
Infos pratiques : 
Pour les enfants. 
Visite d’une heure : 3€ avec dégustation.

CROQ ‘PLANTES BIZARROÏDE 
À COËX
MERCREDI 14 JUIN À 10H ET 16H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Pauline DOMINICY et Nathalie GUÉRINEAU 
nathalail70@hotmail.com 
06 98 51 21 00
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Ferme du Guyon 
Les Fontenelles 
85000 La-Roche-sur-Yon

A la ferme du Guyon dans le bocage, Sylvain 
élève des vaches et Héloïse transforme le lait en 
desserts gourmands !
Une visite pour découvrir l’activité de cette 
ferme, son patrimoine étonnant, mais pour 
découvrir aussi sa biodiversité sauvage avec 
un animateur de la LPO Vendée. Il y aura des 
histoires à écouter, ainsi qu’une dégustation 
des produits de la ferme au moment du goûter.
L’occasion de fêter les deux ans du magasin !
Infos pratiques : 
Nombre de places limitées.
Inscription obligatoire sur notre site internet.

GOÛTER À LA FERME DU GUYON
À LA-ROCHE-SUR-YON
MERCREDI 14 JUIN DE 14H30 À 17H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Nino SIMON (LPO Vendée) 
07 62 55 59 74
https://vendee.lpo.fr/sorties-animations/
gouter-a-la-ferme-du-guyon/ 

© Cédric Nassivet- LPO Vendée
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Les Jardins de l’Aubépine
3, l’Aubépine
85500 Beaurepaire

Venez découvrir une nouvelle ferme maraîchère 
à Beaurepaire !
Benoît & Marc-Elie vous attendent pour vous faire 
partager leur installation et leur début d’activité
Un spectacle pour petits et grands vous sera proposé
Venez faire les curieux en ce dernier week-end 
de printemps !!
Portes ouvertes pour une nouvelle installation : 	
	 - Visite et explication de la démarche de création 
des Jardins de l’Aubépine, 
	 - Présentation du type de commercialisation en 
vente directe, des particularités de la production  en 
bio et de la future gamme de légumes.

JARDINS OUVERTS À L’AUBÉPINE 
À BEAUREPAIRE
SAMEDI 17 ET DIMANCHE 18 JUIN À PARTIR DE 10H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Benoît ENFREIN 
06 59 04 79 82 
Marc-Elie TOSKA   
06 25 79 70 07
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Les Légumes d’Hortense
Rue des Rênes
85180 Les Sables d’Olonne

Les premières portes ouvertes de la ferme «Les 
Légumes d’Hortense» aux Sables d’Olonne ! 
Découverte d’une ferme bio en maraîchage sur 
sol vivant créée en 2022. 
Au programme : 
- Tour de la ferme, 
- Explication des techniques utilisées au jardin, 
- Explication du procédé de transformation des 
légumes par lactofermentation, 
- Vente et dégustation de légumes lactofermentés et 
frais selon disponibilités, 
- Boissons.

PORTES OUVERTES ET DÉGUSTATION DES 
LÉGUMES D’HORTENSE
AUX SABLES-D’OLONNE
DIMANCHE 18 JUIN DE 15H À 18H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Hortense LECOUFFE 
contact@leslegumesdhortense.fr
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Jardin du Voyage 
21 rue de bizet 
85210 Saint-Juire-Champgillon

Après avoir voyagé dans notre expo, nous vous 
proposons :
	 - Différents ateliers, où des thérapeutes vous 
expliqueront leurs méthodes et peut-être pratiquer, 
	 - En attendant votre tour, vous pourrez admirer un 
spectacle Bollywood, 
	 - Pause goûter bio dans notre jardin.

LE JARDIN DU VOYAGE DEVIENT ZEN
À SAINT-JUIRE-CHAMPGILLON
DIMANCHE 18 JUIN DE 15H À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

Philippe CAREIL 
careil.philippe@wanadoo.fr
06 19 51 52 06
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Ferme de l’AB de l’Aiguillon 
26 rue de l’Estuaire 
85460  La Faute sur Mer 

Au programme: 
Lors de cette sortie de la LPO Vendée, venez découvrir 
la jeune ferme « l’AB de l’Aiguillon » qui produit 
des fleurs comestibles et sa biodiversité sauvage 
(oiseaux, plantes, insectes…). 
Cette sortie sera l’occasion de faire le lien entre 
l’installation paysanne, la protection de la nature 
et nos choix de consommateur. 
Infos pratiques : 
Nombre de places limitées. 
Inscription obligatoire sur notre site internet.

NATURE SAUVAGE À LA FERME
À LA-FAUTE-SUR-MER
DIMANCHE 18 JUIN DE 15H À 19H

PLUS D’INFOS :

LIEU :

François MOLINARI - LPO Vendée
07 60 09 24 18 - 02 51 56 78 80

© LPO Vendée



1ÈRE ÉDITION DE LA ROUTE DE LA BIO 
LANCÉE PAR EBPL (ENTREPRENEURS BIO DES PAYS DE LA LOIRE)

DU 2 MAI 2023 AU 30 AVRIL 2024 12 MOIS POUR DECOUVRIR CONCRETEMENT LA RÉALITÉ DE LA BIO, 
VOIR, COMPRENDRE, AGIR
Inédit en France, LA ROUTE DE LA BIO propose au grand public de 
5 à 99 ans ainsi qu’aux professionnels (distributeurs, responsables 
RHD, CHR, commerces spécialisés…) de partir à la rencontre des en-
treprises bio des Pays de la Loire - producteurs-transformateurs, Arti-
sans, TPE, PME –  de leurs savoir-faire, de leurs métiers, et de leurs dé-
marches engagées. Une invitation à VOIR afin d’élargir ses perceptions ; à 
COMPRENDRE afin d’affiner ses choix. Et permettre ainsi à 
chacun d’AGIR en faveur de nouvelles pratiques en ayant toutes les 
clés de compréhension en main. 
Un événement soutenu par la Région des Pays de la Loire, l’Etat, le CIC Ouest 
et l’association EBPL, avec le partenariat d’INTERBIO PAYS DE LA LOIRE, 
AG2R la Mondiale, Le Comcom du Pays de la Châtaigneraie et le magazine 
Kostar. 
Une centaine d’escales* pour s’informer, débattre, expérimenter
Au programme : Visites gourmandes ; conférences, tables-rondes; regards 
croisés avec des associations de protection de la biodiversité; Ateliers 
ludiques, pédagogiques, et DY ; concerts ; expositions. Sans oublier des 
rencontres autour des métiers. 
*en entreprises bio, collectivités, lieux de convivialité et autres tiers lieux

9 mai 2023, Grande soirée de lancement : « Transitions Alimentaires, les 
leviers d’action »
20h - CIC Ouest Nantes. Intervenants : Anthony Berthou (Enjeu mondiaux de 
l’alimentation), Gilles Daveau (Cuisine Alternative), Emmeline VERRIEST (« Au 
goût du jour », éducation par le goût, et anti gaspillage alimentaire). Table-
ronde suivie d’un échange-dégustation avec les entreprises locales.

Dominique Hervouët
06 61 70 32 90
animation@entrepreneursbio-paysdelaloire.fr

CONTACT :

Flashez ici


