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Permettre aux agriculteurs

d’avoir un revenu digne en

répartissant mieux la valeur

Améliorer les conditions Favoriser une:

sanitaires et sire, saine et

environnementales de
production

Réduire I'utili

Renforcer le bien-étre animal plasthue.dans

Diversification des sources de
protéines

Lutter contre le gaspillage
alimentaire 3
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Qui est concerneé ?

Restaurants scolaires de la maternelle au
lycée, publics et privés

EHPAD, résidences autonomes pour
personnes agées

Etablissements d’accueil des enfants de
moins de 6 ans (créches, garderies, ...)

Les mesures sur les menus
végétariens different en fonction

du type de convives




Les labels

LES PRODIITS 155US DE LNGRICULTIARE BIOLOGIGUE (A MAUTEUR DE 2% MINIMUM) 20% min *

Les produits wigitaun &tquetis « en converzion » entrent Sgalement dans be décompre.
Il ne peut =agir que de produits bruts ou ransformiés composés dun sewul ingrédient
d'carigine v le et lssie d'une exploitation qui est en conversion depuls plus dun an.

LES PRODUITS BEMEFICIANT DE LA MENTION
TRADITIONNELLE GARANTIE (515) w0 155U D'UNE EXPLOITATION A HAUTE WALEUR

54 produits bérdfident de la menbion STG ENVIRORMEMENTALE » (HVE)
|:1'||Eur|:|||::rI que la mozzarella en Halie, Les prociufts lssus dune exploitation
bon Sesmano en Espagne bénéficiant de la certification erwironmementalie
ol ks mowle de Bouchot en Framoe de niveaw 3 EMHIE;E*-I‘I‘IHTI:I:II’EIEHEDIT‘IE
uniguement jusgquiau 3 déoembre 20029,
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B LECOLABEL PECHE DURABLE
(IF] L Chs I I-.l'lsuhtrl-
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wise & améliorer la cormaissancoe eF la consommaiicn
des procuits agricoles de quiadité, en Pt ou ransformés,
qui sore spécifigues aun régions ukrapénphéngues,
diot fiont partie les départements frangals d'ousre-meer.

L NEXISTE PAS DE LOGO OFFICIEL POUR LES PRODUITS BENEFICLIANT DE LA MENTION
o FERMIER » OU o« PRODUIT DE LA FERME » OU « PRODUIT A LA FERME »

Seuls les produits lesquels existe une définition réglementaire des conditions de production entrent dans le
décompte des 50%. A ce jour, en Frande, cela conceme les eufs et les fromages fermiers [y comprns les fromage blanc),
les vodallles de chair fermikres jceles-d dolvent bénéficier des bels ADCADF, AE ou Label Rouge sauf 5 elles sonit
produfbes & petite échelie et destinées 4 |a venbe direche ou locabe), aind que & viande de gros bovins fermiers de
boucherie et la viande de porc fermier (oelies-oi dobvent bénéficier du Label Rouge).
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*En valeur HT
d’achats de produits
alimentaires sur une
année civile
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Diversification des sources de PAISEe
protéines

Plan d’actions pluriannuel *

e Restaurants collectifs de plus de 200
couverts

Au MOINS un menu
végétarien/semaine

e Tous les restaurants scolaires de la
maternelle au lycée

Option végétarienne
quotidienne

* Mise en place d’'un plan d’action, sur plusieurs années, favorisant
lintroduction PROGRESSIVE de protéines végétales (formation des
cuisiniers, sensibilisation des convives, création de recettes,
intégration progressive de repas végétariens, ...)

e Facultative



PAYS pis
HERBIERS ﬁ
[ |

Les évolutions réglementaires

Les viandes et poissons

« produit a la ferme »

[ ] o [ ] [ ] [ ] V4
Au moins 60% de viandes et poissons de qualité et « produit de Ia ferme »

durables en valeur HT d’achats de viande bovines,

: : : : A =19
porcines, ovines, volaille et produits de la péche. @@1

>

La restauration d’'entreprise

50% de SIQO, dont 20% de produits bio

A partir de 2024, ce cadre réglementaire
s‘appliquera aux restaurants d’entreprise.

Pas d’obligation de repas végétariens, mais obligation d’un plan
d’actions de diversification des sources de protéines

Contenants plastique

ler janvier 2025 : interdiction de contenants
alimentaires plastiques en restauration scolaire et
universitaire, ainsi que dans les établissements
d’accueil d’enfants de moins de 6 ans.




22, rue de la Mame - 85510 LE BOUPERE
02 519149 41 - cgrileboupere@orange.fr
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Lundi 9/10 Mardi 10/10 12 - ’,Veni?edi 13/10
Macedoine Concombres aboulé o Rilette orc
Tartflette auté de porc colombo elf florentine ™ Polgson @
: 7 Jaourt sudfe rememmeme Riz thai 4o ¢ blonche Brocolis
AffIChage perma NE Frut Brie _ remetanis Jemoule au laif 73
Compote Prut Pruit

obligatoire pour tous

restaurants collectj ‘“woine

Mardi 17/10

Jeudi 19/10 Vendredi 20/10

Betteraves Batavia/ceufs/lardons/croutons  Carottes rapses Fi Salade de
Dahl de lentilles 73 Poisson pang @ eewcomun Pates carbonara Fi pommes de ferre Fi
&z basmati Petits pois @ Fromage de chévre mmuwem'f‘ce d? poulet e
@ burt vanille e Morbier @ Liegeois vanile O,|O creme
Polie au siroé Haricots verts

Fruit

el ;g Uoﬁﬁiﬁﬂrﬁm

ﬁ andi b Mardi 7/11 Jeudi 9/11 Vendredi 10/11
. . . ac®surimi/crootons  Salade de choux/jambon Oeuf mayonnaise Radis
DepL”S Ie 1er JanV|er 2C Cordon bleu  remesarssss Boeuf bourguignon Lasagnes de légumes Poisson @&
E[]Igieri Pomms ?f Jrelrre vopeur 3 Eeloufé Fruis Semoule Fi
Obligation de recenser les o & 1uis B Pl s fromoge bonotS

o,

sur I'outil Macantine.g el

Lundi 13/11

Mardi 14/11 Vendredi 17/11

Macédoine Saucisson Duo carottelceleri 3 Perles de pate @
Paella Purée de patates douces E3  Gratin de chou fleur Poisson @
. Poulet e Lentilles &3 e Purée de potiron
\ m a ca n t | n e Fi HooumLPdeJrchévre — Hboigwd%nce ® Aondelé esmmatanis 10N OP|0 }r/oni]le 73
(Ui (Ui (Ul

Eclair au chocolat

Jeudi 23/11

Céleri rémoulade
Saucisse e

Mardi 21/11

ake Salade coleslow
fomates/petits pois/chevre xBlanquette de dinde g2

E . Lundi 20/11

MINISTERE

Vendredi 24/11
@) P%pineHes

oisson @

DE L'AGRICULTURE ) Fusilis &3 Riz Sl oaeHe a Epinards
ET DE LA SOUVERAINETE Bolognois star o0 U Froi'seE.‘ﬁ rermstanroliz U lait £
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pose des pr'# BIO et s’approvisionne le plus localement passible. t
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¢ LES AL PINISTES, La Gaubretiére — Tomme de vache bio : GAEC LA SOURCE, Montournais
LA FERME D'URSULE, Chantonnay

Lait bio : GAEC LA NIRO, pere - Laitages BIO : LA FERME DU TERRMER, Bazoges en Paillers
Légumes bio : LE CHAMPS"DIPPOSSIBLE, Sévremont - Légumes Se Vendée, Chantonnay

’ Poisson MSC : TERRE & MAREE, Saint Aman
~ e havine GAE(;—L%E, Le Boupére - Viande bovine big™ SON, Sevram~="

https://www.leboupere.fr/medias/2023/10/Menus-du-9.10-au-24.11.2023_page-0001.jpg
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EN PLUS pour les
restaurants scolaires
universitaires et creches:
Infarmation E2%nsultation
régiidietes tdergi ergeglerela

.., Rboto, ...T .
qualité alimentaire et

nutritionaellensies repas,

- Valoriser la production durable

: Projet Alilrggr?!zealrr%ec?et Territoire.

Produit_acquis suivant des mogalites

Np A
-

orenant en

compte e . imputés/ aux externalités
environnementales liées—au produit pendant son
cycle de vie (production, transformation,

conditionnement, transport, stockage, utilisation)
dgn,t produits issu§ de PAT. Il n'existe pas de
referentiel, ni de methodologie officielle.

https://draaf.centre-val-de-loire.agriculture.gouv.fr/les-objectifs-de-la-loi-
egalim-
a1439.html#:~:text=%C3%80%20partir%20du%201er%20janvier,et%20les%
20entreprises%20publiques%20nationales.


https://ma-cantine-1.gitbook.io/ma-cantine-egalim/tutoriels-utiliser-la-plateforme-ma-cantine-en-tant-que-gestionnaire-detablissement
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